MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO AGRARIO - MDR

COMPANHIA DE DESENVOLVIMENTO DOS VALES DO SAO FRANCISCO E DO PARNAIBA - CODEVASF

c DE SF el 12 SUPERINTENDENCIA REGIONAL

PLANILHA DE ESPECIFICAGCOES, QUANTITATIVOS E PRECOS MAXIMOS

\A - Equipamentos e materiais permanente

AISI. Base e capa e jogo de disco: Em ago inox; 304 AlSI. boia de
regulagem da entrada do leite: Em ago inox; 304 AISI. Com motor de 1/3
cv 4 pélos 60 Hz_1730 rpm . Voltagem: 110 ou 220 monofésico.

Acabamento da cAmara: Interno: polido sanitario. Externo: polido sanitério.

. ) - U . Quant. Valor Unitério
Iltem [ CATMAT Descrigcédo do Produto - Especificagédo Técnica Unidade Méaxima Anual Méximo (R$) Valor Total (R$)
Tanque inox (500L) para fabricagédo de queijo - Tanque inox AISI 304,com polimento(escovado) interno e
1 150831 [externo de alta qualidade, com parede simples de 1,5mm de espessura, capacidade de 500L, 900mm de altura do und. 16 R$ 9.856,67 | R$ 157.706,72
chéo com niveladora em Nylon. Pés em inox AISI 304. Acabamento sanitario com formato retangular horizontal.
Cota de 10% do Item 1 - (Exclusividade para ME e EPP) - Tanque inox (500L) para fabricacéo de queijo -
Tanque inox AISI 304,com polimento(escovado) interno e externo de alta qualidade, com parede simples de
150831 . ~ : . . . .856, 713,
2 1,5mm de espessura, capacidade de 500L, 900mm de altura do chdo com niveladora em Nylon. Pés em inox und 2 R$ 9.856,67 | R$ 19.713,34
AISI 304. Acabamento sanitario com formato retangular horizontal. (Cota
Tanque inox (200L) para fabricacdo de queijo - Tanque inox AISI 304, com polimento(escovado) interno e
externo de alta qualidade, com parede simples de 1,5mm de espessura, capacidade de
150831 . . .
3 200L, 900 mm de altura do chao com niveladora em Nylon. Pés em inox AISI und 12 R$ 6.460,00 | R$ 77:520,00
304. Acabamento sanitario com formato retangular horizontal.
Tanque inox (300L) camisa dupla vapor e a gas - Tanque de queijo em ago inox AlSI 304 chapa de 1,2mm,
com polimento(escovado) interno e externo de alta qualidade, com 04 pernas com parafusos niveladores também
em inox, saida lateral a 900 mm de altura do ch&o, com camisa dupla em 1/3 do equipamento por onde entra a
150831 L : . . .
4 agua ou recebe calor, oferecendo eficiéncia no aquecimento, com und 6 R$ 7.612,25 | R$ 45.673,50
capacidade de 300 litros, com entrada para vapor e fogareiro para aquecimento
a gas, formato retangular horizontal.
Mesa para manipulacéo inox 304 (190 X 85 X 85) - Mesa fabricada em Inox AlSI 304, tampo com abas
superiores tipo “U” invertida espessura da chapa de 1,5mm, tubo de escoamento de liquido no
centro lateral. Estrutura em ago Inox AISI 304 tubos de 1 /2” e 1”” com parede
318883 . .
5 de 1,5 mm, com rodizio em ago carbono galvanizado didmetro de 3”. Com und. 22 RS 3.061,25 | R$ 67.347,50
acabamento e polimento(escovado) de alta qualidade. Dimensdes: 1,90 x 0,90
x 0,85 m (c,l,h).
Desnatadeira 275L -Para desnatar leite ou soro e também para clarificar o leite. Carcaga da maquina: Em
aluminio com pintura branca sanitaria; Pés da maquina: Em aluminio com pintura branca sanitaria. Camara da
béia: Em aco inox; 304 AISI. Bica do Creme: Em ago inox; 304 AlISI. Bica de leite
6 94595 Desnatado: Em ago inox; 304 AISI. Bojo da Maquina: Em aco inox; 304 und. 10 RS$ 9.445,00 | R$ 94.450,00




94595

Cota de 10% do Item 6 - (Exclusividade para ME e EPP) - Desnatadeira 275L -Para desnatar leite ou soro e
também para clarificar o leite. Carcaca da maquina: Em aluminio com pintura branca sanitéria; Pés da maquina:
Em aluminio com pintura branca sanitaria. Camara da boia: Em ago inox; 304 AISI. Bica do Creme: Em aco
inox; 304 AISI. Bica de leite

Desnatado: Em ago inox; 304 AlSI. Bojo da Maquina: Em acgo inox; 304

AISI. Base e capa e jogo de disco: Em ago inox; 304 AlSI. boia de

regulagem da entrada do leite: Em ago inox; 304 AISI. Com motor de 1/3

cv 4 pdlos 60 Hz_1730 rpm . Voltagem: 110 ou 220 monofésico.

Acabamento da camara: Interno: polido sanitério. Externo: polido sanitario.

und.

R$

9.445,00

R$

18.890,00

63150

Batedeira de manteiga 200L de creme- Modelo tombo, em ago inox AlSI 304, com polimento interno e
externo de alta qualidade, sem roletes dotada de tambor rotativo para bater lavar salgar e drenar a manteiga,
tambor escotilha com borracha alimenticia para vedagdo, visor lateral, véalvula para saida do soro, tambor
montado sobre 2 cavaletes em ago inox e eixo com mancais esférico acionado por moto redutor monofésico, 2
CV.

und.

R$

22.635,00

R$

67.905,00

117226

Prensa inox com capacidade para 30 formas de queijos minas de 1,2 kg - acabamento sanitério, prensagem
por gravidade com peso revestido em inox.

und.

11

R$

2.897,33

R$

31.870,63

10

463139

Seladora a vacuo industrial - Maquina para embalagem a vacuo, com duas barras de selagem de

40cm cada uma, com uma solda grossa de 1cm de expessura. A &rea Util da maquina possui 32cm de distancia
entre as duas barras. Construida com Aco Inox 304. Tampa acrilico e uma bomba de vacuo de 40 m3h. O
processo deve ser semiautomatico (apenas a colocagao e retirada do produto da cdmara é manual), duragdo do
ciclo de 0 a 60 segundos, conforme o produto a ser embalado, mantendo uma 6tima produtividade e relagéo
custo x beneficio.

und.

18

R$

11.397,50

R$

205.155,00

11

463139

Cota de 10% do Item 10 - (Exclusividade para ME e EPP) - Seladora & vacuo industrial - Maquina para
embalagem a vacuo, com duas barras de selagem de

40cm cada uma, com uma solda grossa de 1cm de expessura. A area Gtil da maquina possui 32cm de distancia
entre as duas barras. Construida com Ago Inox 304. Tampa acrilico e uma bomba de vacuo de 40 m3/h. O
processo deve ser semiautomatico (apenas a colocagdo e retirada do produto da camara é manual), duragdo do
ciclo de 0 a 60 segundos, conforme o produto a ser embalado, mantendo uma 6tima produtividade e relagéo
custo x beneficio.

und.

R$

11.397,50

R$

22.795,00

12

471225

Motobomba 1/2cv inox - Bomba centrifuga em inox, 1/2 cv, monofésica, bivolt 110/220v, sucsdo: 8,0m,
recalque: 5m, 40 L/min, saida: 1". Para uso em laticinios.

und.

11

R$

3.647,50

R$

40.122,50

13

470292

Tanque pulméo 300L - Equipamento totalmente em inox AISI 304 polido, com tampa, véalvula inox tipo
borboleta no fundo, devera apresentar conexdes para ligar mangueira na saida da valvula de 2”. Espessura da
chapa: 1,5mm.

und.

R$

5.666,67

R$

51.000,03




14

217979

Resfriador de leite 800 L - resfiador de leite para duas ordenhas. Tanque em aco inox AlSI 304 com espessura
minima da chapa de 1,25 mm, sistema de expanséo direta, timer com marcador digital de temperatura, motor
redutor com pé agitadora em aco inox AISI 304, com acabamento acabamento polido alimenticio sanitério.
Tampa de protecdo do compressor e motor, motor monofésico. Devera ser fabricado conforme a IN n° 53 de 16
de agosto de 2002 do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento e normas da ABNT. Parede dupla e
isolamento de 50mm de espessura e densidade de 40 kg/m3 em poliuretano injetado livre de CFC, que previne o
aumento da temperatura do leite resfirado, ndo utrapassando 1,2°C em 12 horas acima da temperatura ambiente
de 32°C. Alimentacdo elétrica monofésica bivolte de 220/127V e 60 Hz. Evaporador com expanséo direta em
aco inoxidavel AISI 304 com chapas de espessura minima de 2,0 mm no fundo e 1,0 mm na cadmara. Tampa
basculante em aco inoxidavel AISI 304 com espessura minima de 1,25 mm. Brago tubular de sustentacdo da
tampa em aco inoxidavel AISI 304, didmetro de 1”. Sistema de agitacdo controlado automaticamente,
permitindo uma perfeita homogeneizagao do leite, evitando a formacéo de gelo e espumas e temporizador para
evitar separacdo da gordura no periodo entre resfriamento. P4 agitadora em aco inoxidavel AlSI 304 dotada de
sistema automatico de desligamento em caso de abertura da tampa durante seu funcionamento, em angulo
méximo de 10°. Soldas internas com processo de polimento para eliminar a micro porosidade. Régua aco inox
AISI 304 em escala de mm, acompanhada de tabela de conversdo de medida da régua em volume de leite.
Vélvula de saida de 2 de diadmetro, tipo borboleta, com rosca SMS 51, em aco inox AISI 304 e valvula sanitaria
com rosca padréo de 2” SMS para acoplamento ao sistema de recolhimento de leite e tampdo de plastico, sendo
a vélvula acoplada ao tubo através de porca. Unidade condensadora hermética, dotada de filtro secador,
pressostato de seguranca e sistema de expanséo através de capilar ou véalvula termostatica. Painel de controle
digital de alta precisdo, composto de termostato, monitor de tensdo e temporizador para o agitador,
monitoramento de tensdo, cabo e haste de aterramento, fusivel de protecdo geral e disjuntor. Kit de limpeza e
placa de orientacéo de limpeza em ago inoxidavel fixada na parede do tanque. Logotipo da CODEVASF silkada
em local visivel. Garantia minima de 12 meses.

und.

R$

18.900,00

R$

151.200,00




15

217979

Cota de 10% do Item 14 - (Exclusividade para ME e EPP) - resfiador de leite para duas ordenhas. Tanque
em aco inox AISI 304 com espessura minima da chapa de 1,25 mm, sistema de expanséo direta, timer com
marcador digital de temperatura, motor redutor com pa agitadora em aco inox AISI 304, com acabamento
acabamento polido alimenticio sanitério. Tampa de prote¢do do compressor e motor, motor monofasico. Deveré
ser fabricado conforme a IN n°® 53 de 16 de agosto de 2002 do Ministério da Agricultura Pecuéria e
Abastecimento e normas da ABNT. Parede dupla e isolamento de 50mm de espessura e densidade de 40 kg/m?3
em poliuretano injetado livre de CFC, que previne o aumento da temperatura do leite resfirado, ndo
utrapassando 1,2°C em 12 horas acima da temperatura ambiente de 32°C. Alimentacdo elétrica monofésica
bivolte de 220/127V e 60 Hz. Evaporador com expansdo direta em ago inoxidavel AISI 304 com chapas de
espessura minima de 2,0 mm no fundo e 1,0 mm na cAmara. Tampa basculante em ago inoxidavel AISI 304 com
espessura minima de 1,25 mm. Braco tubular de sustenta¢do da tampa em ago inoxidavel AISI 304, didmetro de
1”. Sistema de agitacdo controlado automaticamente, permitindo uma perfeita homogeneizacdo do leite,
evitando a formacdo de gelo e espumas e temporizador para evitar separagdo da gordura no periodo entre
resfriamento. P4 agitadora em aco inoxidavel AISI 304 dotada de sistema automatico de desligamento em caso
de abertura da tampa durante seu funcionamento, em angulo méximo de 10°. Soldas internas com processo de
polimento para eliminar a micro porosidade. Régua ago inox AlSI 304 em escala de mm, acompanhada de tabela
de conversdo de medida da régua em volume de leite. Vélvula de saida de 2” de didmetro, tipo borboleta, com
rosca SMS 51, em aco inox AISI 304 e vélvula sanitaria com rosca padrédo de 2” SMS para acoplamento ao
sistema de recolhimento de leite e tampéo de pléstico, sendo a vélvula acoplada ao tubo através de porca.
Unidade condensadora hermética, dotada de filtro secador, pressostato de seguranga e sistema de expansdo
através de capilar ou valvula termostatica. Painel de controle digital de alta precisédo, composto de termostato,
monitor de tensdo e temporizador para o agitador, monitoramento de tensdo, cabo e haste de aterramento, fusivel
de protecéo geral e disjuntor. Kit de limpeza e placa de orientagdo de limpeza em ago inoxidavel fixada na
parede do tanque. Logotipo da CODEVASF silkada em local visivel. Garantia minima de 12 meses.

und.

R$

18.900,00

R$

18.900,00




16

217981

Resfriador de leite 1.500 L - resfiador de leite para duas ordenhas. Tanque em ago inox AISI 304 com
espessura minima da chapa de 1,25 mm, sistema de expansao direta, timer com marcador digital de temperatura,
motor redutor com pa agitadora em aco inox AISI 304, com acabamento acabamento polido alimenticio
sanitario. Tampa de protecdo do compressor e motor, motor monofasico. Deverd ser fabricado conforme a IN n°
53 de 16 de agosto de 2002 do Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento e normas da ABNT. Parede
dupla e isolamento de 50mm de espessura e densidade de 40 kg/m? em poliuretano injetado livre de CFC, que
previne o aumento da temperatura do leite resfirado, ndo utrapassando 1,2°C em 12 horas acima da temperatura
ambiente de 32°C. Alimentacéo elétrica monofésica bivolte de 220/127V e 60 Hz. Evaporador com expansdo
direta em aco inoxidavel AISI 304 com chapas de espessura minima de 2,0 mm no fundo e 1,0 mm na camara.
Tampa basculante em ago inoxidavel AISI 304 com espessura minima de 1,25 mm. Braco tubular de sustentagéo
da tampa em aco inoxidavel AISI 304, didametro de 1”. Sistema de agitacdo controlado automaticamente e
temporizador para evitar separagdo da gordura no periodo entre resfriamento. P4 agitadora em aco inoxidavel
AISI 304, dotada de sistema automatico de desligamento em caso de abertura da tampa durante seu
funcionamento, em angulo maximo de 10°. Soldas internas com processo de polimento para eliminar a micro
porosidade prejudiciais a qualidade do leite. Régua ago inox AISI 304 em escala de mm, acompanhada de tabela
de conversdo de medida da régua em volume de leite. Valvula de saida de 2” de diametro, tipo borboleta, com
rosca SMS 51, em aco inox AISI 304 e valvula sanitaria com rosca padrdo de 2” SMS para acoplamento ao
sistema de recolhimento de leite e tampédo de plastico, sendo a valvula acoplada ao tubo através de porca.
Unidade condensadora hermética, dotada de filtro secador, pressostato de seguranga e sistema de expansdo
através de capilar ou vélvula termostatica. Painel de controle digital de alta precisdo, composto de termostato,
monitor de tensdo e temporizador para o agitador, monitoramento de tensdo, cabo e haste de aterramento, fusivel
de protegdo geral e disjuntor. Kit de limpeza e placa de orientacdo de limpeza em ago inoxidavel fixada na
parede do tanque. Logotipo da CODEVASF silkada em local visivel. Garantia minima de 12 meses.

und.

R$

27.825,00

R$

222.600,00
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217981

Cota de 10% do Item 16 - (Exclusividade para ME e EPP) - Resfiador de leite para duas ordenhas. Tanque
em ago inox AISI 304 com espessura minima da chapa de 1,25 mm, sistema de expansdo direta, timer com
marcador digital de temperatura, motor redutor com pa agitadora em aco inox AISI 304, com acabamento
acabamento polido alimenticio sanitério. Tampa de prote¢do do compressor e motor, motor monofasico. Deveré
ser fabricado conforme a IN n°® 53 de 16 de agosto de 2002 do Ministério da Agricultura Pecuéria e
Abastecimento e normas da ABNT. Parede dupla e isolamento de 50mm de espessura e densidade de 40 kg/m?
em poliuretano injetado livre de CFC, que previne o aumento da temperatura do leite resfirado, ndo
utrapassando 1,2°C em 12 horas acima da temperatura ambiente de 32°C. Alimentacédo elétrica monofésica
bivolte de 220/127V e 60 Hz. Evaporador com expansdo direta em ago inoxidavel AISI 304 com chapas de
espessura minima de 2,0 mm no fundo e 1,0 mm na cAmara. Tampa basculante em ago inoxidavel AISI 304 com
espessura minima de 1,25 mm. Braco tubular de sustenta¢do da tampa em ago inoxidavel AlSI 304, didmetro de
17. Sistema de agitacdo controlado automaticamente e temporizador para evitar separa¢do da gordura no periodo
entre resfriamento. P4 agitadora em aco inoxidavel AISI 304, dotada de sistema automético de desligamento em
caso de abertura da tampa durante seu funcionamento, em angulo méximo de 10°. Soldas internas com processo
de polimento para eliminar a micro porosidade prejudiciais & qualidade do leite. Régua ago inox AISI 304 em
escala de mm, acompanhada de tabela de converséo de medida da régua em volume de leite. \VValvula de saida de
2” de didmetro, tipo borboleta, com rosca SMS 51, em aco inox AISI 304 e vélvula sanitaria com rosca padréo
de 2” SMS para acoplamento ao sistema de recolhimento de leite e tamp&o de plastico, sendo a vélvula acoplada
ao tubo através de porca. Unidade condensadora hermética, dotada de filtro secador, pressostato de seguranca e
sistema de expansdo através de capilar ou vélvula termostatica. Painel de controle digital de alta precisdo,
composto de termostato, monitor de tensdo e temporizador para o agitador, monitoramento de tensdo, cabo e
haste de aterramento, fusivel de protecdo geral e disjuntor. Kit de limpeza e placa de orientacéo de limpeza em
aco inoxidavel fixada na parede do tanque. Logotipo da CODEVASF silkada em local visivel. Garantia minima
de 12 meses.

und.

R$

27.825,00

R$

27.825,00
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132705

Resfriador de leite 10.000 L - resfiador de leite para duas ordenhas. Tanque em aco inox AISI 304 com
espessura minima da chapa de 1,25 mm, sistema de expansao direta, timer com marcador digital de temperatura,
motor redutor com pa agitadora em aco inox AISI 304, com acabamento acabamento polido alimenticio
sanitario, rugosidade menor que RA=I (0,62). Tampa de prote¢do do compressor e motor, motor monofasico. O
equipamento devera ser fabricado conforme a IN n° 53 de 16 de agosto de 2002 do Ministério da Agricultura
Pecuaria e Abastecimento e normas da ABNT. Parede dupla e isolamento de 50mm de espessura e densidade de
40 kg/m?3 em poliuretano injetado livre de CFC. Alimentagéo elétrica monofésica bivolte de 220/127V e 60 Hz.
Evaporador com expansao direta em acgo inoxidavel AISI 304 com chapas de espessura minima de 2,0 mm no
fundo e 1,0 mm na camara. Tampa basculante em aco inoxidavel AISI 304 com espessura minima de 1,25 mm.
Braco tubular de sustentagdo da tampa em ago inoxidavel AISI 304, diametro de 1. Sistema de agitagdo
controlado automaticamente e temporizador para evitar separagdo da gordura no periodo entre resfriamento. P4
agitadora em aco inoxidavel AISI 304 com extremidades dobradas em angulos que garantem homogeneizagéo
do leite maximizando a troca térmica, dotada de sistema automatico de desligamento em caso de abertura da
tampa durante seu funcionamento, em angulo maximo de 10°. Soldas internas com processo de polimento para
eliminar a micro porosidade prejudiciais a qualidade do leite. Régua aco inox AISI 304 em escala de mm,
acompanhada de tabela de conversdo de medida da régua em volume de leite. Valvula de saida de 2 de
diametro, tipo borboleta, com rosca SMS 51, em ago inox AISI 304 e vélvula sanitaria com rosca padrédo de 2”
SMS para acoplamento ao sistema de recolhimento de leite e tampéao de pléstico, sendo a valvula acoplada ao
tubo através de porca que permite facil remogdo para higienizagdo apds a retirada do leite. Unidade
condensadora hermética, dotada de filtro secador, pressostato de seguranca e sistema de expansdo através de
capilar ou valvula termostética. Painel de controle digital de alta precisdo, composto de termostato, monitor de
tensdo e temporizador para o agitador, monitoramento de tenséo, protegendo o equipamento de variagfes de
energia, cabo e haste de aterramento, fusivel de protecéo geral e disjuntor. Kit de limpeza e placa de orientagéo
de limpeza em aco inoxidavel fixada na parede do tanque. Logotipo da CODEVASF silkada em local visivel.
Garantia minima de 12 meses.

und.

R$

173.965,85

R$

173.965,85

1.494.640,07




